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Non a caso la parola ospite ha un 
duplice significato: lo è chi accoglie 
e chi viene accolto. Ha radici lontane 
che raccontano di viaggi e di antichi 
naviganti. Xenia è la parola che significa 
ospitalità per gli antichi greci: per loro 
era quasi sacra. L'ospite, protetto da 
Zeus, era accolto e rispettato anche se 
era uno straniero, e fra i due si stabiliva 
un rapporto di fiducia e amicizia. 
Ebbene, è quello che accade quando vi 
trovate a passare da uno dei locali gesti-
ti da Luca del Gratta e Francesco Gentili 
che, in pochi anni hanno trasformato 
la loro passione per la ristorazione 
e l’accoglienza in un affare serio che 
cresce come cresce la squadra di coloro 
che scelgono lo stile di questa azienda 
condividendone oneri e onori. Parlo 
del team, quasi cinquanta persone, 
in cucina e in sala, affiatato, cordiale, 

responsabile, preparato, e questo è già 
garanzia di successo.
Tutto è cominciato pochi anni fa con 
Emanuel: un paio di terrazze costru-
ite su un istmo di terra, l’Enfola,  dove 
si fronteggiano due spiagge, un bar 
ombreggiato da un incredibile fico 
secolare,  la vista sull’antica tonnara,  un 
promontorio verde dove si inerpicano 
sentieri per i più avventurosi, da dove si 
ammira tutto il “continente”. Il risto-
rante, che fu fondato negli anni ’50 dal 
vecchio rais del luogo,  è oggi un locale 
formato “beach” ma di gusto, dove le 
pizze sono preparate con farine e ingre-
dienti scelti con cura. Su prenotazione, 
servizio ai tavoli nella bella sala dove lo 
sguardo si perde all’orizzonte. Appena 
sopra, presso il camping Enfola, l’Oste-
ria di Mare propone invece un menù 
dove trionfano il pescato del giorno e i 

prodotti locali. Ottima la carta dei vini, 
alcuni del territorio. Per uno aperitivo, 
un piatto leggero ma sfizioso, un drink 
o un caffè, un buon piatto di pesce o 
una bollicina al chiaro di luna,  i locali 
dell’Enfola sono una “sosta” imperdibile. 
L’esperimento dell’Enfola è così riuscito 
che Luca e Francesco lo hanno replica-
to aprendo l’Osteria di Mare a Lacona: 
versante opposto, uguale bellezza. 
All’interno del Camping Lacona, a bordo 
piscina, immersi nella natura, gusterete 
cucina di pesce, assolutamente locale, 
sulla bella terrazza dove l’aria fresca 
della sera vi porterà i profumi della 
macchia mediterranea. A pianterreno 
la versione Pool Bar dove  invece della 
pizza  gusterete la squisita pinsa, fanta-
siosa e saporita.
Il format cambia all’Osteria Civico 313 a 
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Carpani in quel di Portoferraio. Aperta 
tutto l’anno, si propone come la classica 
osteria di quelle dove mangi come a 
casa e ritrovi i sapori della tradizio-
ne toscana. Ultima acquisizione dei 
giovani imprenditori il Bar La Vela, nel 
cuore di Portoferraio, affacciato sulla 
Darsena Medicea. Un cocktail bar, che 
offre drink classici ma rivisitati: lo sto-
rico Negroni viene proposto in diverse 
versioni,  un modo per distinguersi 
assumendo un proprio carattere ed 
identità. 

Il mercato turistico è cambiato, e pro-
prio per andare incontro alle diverse 
esigenze degli ospiti, Luca e France-
sco hanno differenziato l’offerta ma 
mantenendo sempre alto lo standard 
di qualità. La pasta è esclusivamente 
Mancini, le birre sono elbane come lo 
sono molti vini, fra i quali il Vermentino 
e lo Spumante rosato con uvaggio Ale-
atico 100% della Tenuta delle Ripalte, 
anche se la carta lascia spazio ai toscani 
come quelli della fattoria di Magliano. 
Le farine delle pizze e delle pinse sono 
biologiche. Rigorosa  la selezione degli 
ingredienti dalla mozzarella fresca alle 
verdurine dell’orto, dalle acciughe del 
Cantabrico alla mortadella Favola, dal 
San Daniele alla burrata. E ce ne sareb-
be ancora da raccontare. 
Work in progress per questi giovani che 
faranno un brand di Osteria di Mare e, 
guardando sempre il mare,  pensano 
già a nuovi approdi sulla terraferma, lì 
di fronte. 

YOUNG RESTAURANTEURS 

GROWING UP

Two enterprising young people, Luca 

Del Gratta and Francesco Gentili, a 

well-prepared, united team, are the 

ingredients of success of this Elba 

restaurant company that now has many 

venues in unique locations for quality 

and beauty. 

It all started with Emanuel in Enfola, 

near Portoferraio, a simple ‘beach’ 

format but tasteful with a wonderful 

terrace right on the beach, a bar under 

the shade of a fig tree, open until late 

and the pizzas are special, prepared 

with high quality flour and ingredients. 

Just above it, at the Enfola campsite, 
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the Osteria di Mare offers a menu with the daily catch and 

local products. The Enfola experiment was such a success 

that Luca and Francesco repeated it by opening the Osteria di 

Mare in Lacona, the opposite side of the island, same beauty. 

Inside the Lacona Campsite, by the pool, in natural surroun-

dings, you can enjoy fish cuisine, absolutely local. On the 

ground floor, there is the Pool Bar version where instead of 

pizza, you can try the exquisite pinsa, imaginative and tasty.  

In Portoferraio, the format changed at Osteria Civico 313 in 

Carpani. Open all year round, it is presented as the classic 

tavern where you eat as you would at home, and rediscover 

the traditional Tuscan flavours. The latest acquisition by the 

young entrepreneurs is Bar La Vela in the heart of Porto-

ferraio, overlooking the Medicean harbour. A cocktail bar 

that offers classic but revisited drinks: the historic Negroni 

is presented in different versions, a way of standing out by 

taking on its own character and identity. The tourist market 

has changed and the visitors are looking for genuine dishes, 

beautiful, unspoiled landscapes, quality food and wine. 

Precisely to meet the various needs of their guests, Luca and 

Francesco have diversified the offer while maintaining a high 

standard of quality, taking care of both the service and the 

ingredients, many being Tuscan or ‘made in Elba’. 
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BAR LA VELA
Calata Matteotti 6-7  Portoferraio 
Tel. +39 0565 918817

OSTERIA DEL MARE LACONA
Presso Camping Lacona
Via dei Golfi – Lacona (Capoliveri)
Tel. +39 3402844791

EMANUEL POLL BAR LACONA
Presso Camping Lacona
Via dei Golfi – Lacona (Capoliveri)

CIVICO TREUNOTRE 
Via di Carpani 313 – Portoferraio
Tel. +39 3890603713

OSTERIA DEL MARE ENFOLA
Presso Camping Enfola
Località Enfola snc – Portoferraio
Tel. +39 3333866968

EMANUEL BEACH BAR
Località Enfola snc – Portoferraio
Tel. +39 3802462220


